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Participation de l’École Hôtelière NDLR à la 
cérémonie du Guide Michelin 2024 

Les élèves de l’école hôtelière ont participé à l'événement de remise des étoiles du Guide Michelin qui s’est dérouté à Tours 
les 17 et 18 mars, sous la responsabilité de leurs enseignants. Un immense merci à tous les enseignants et élèves de Term 
STHR ainsi que des BTS 1 et BTS 2 pour leur temps ainsi que le travail effectué sur cette opération.  
Ce fut une magnifique réussite avec les compliments des inspecteurs. 
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ACTUALITÉ Pastorale Scolaire 
 

 

Le succès des collectes à l’Institution Notre-Dame la Riche, la générosité des parents, 

des élèves et du personnel 
Cet hiver 2023, la pastorale scolaire a collecté plus de 850 kg d’aliments au profit de la Banque alimentaire au 
collège et aux lycées. Elle a également collecté plus d’un millier de jouets ainsi que des peluches, au profit de 
l’association Active à Tours.  
 
Vendredi 29 mars, 185 élèves ainsi que du personnel du 
collège et des lycées ont participé à « l’opération bol de 
pâtes », au profit de la conférence Saint-Vincent de 
Paul. 
275 élèves de l’école Sainte-Agnès ainsi que du 
personnel ont également participé à « l’opération bol 
de pâtes », au profit de l’association « Les blouses 
Roses ».  
 
 

 
Depuis le 11 mars et jusqu’au 19 avril 2024, la pastorale scolaire 
collecte des vêtements et des chaussures, pour l’association 
Active. Une collecte qui a bien commencé, puisque déjà 1500 
litres de vêtements ont été déposés par les élèves, les 
parents et le personnel.   
Il reste encore quelques semaines pour collecter !  A vos 
armoires…. 
  
 
 

 
 

 
 

 
 

Chemin de croix à la cathédrale  

 
 

 
 
 
 
Ce vendredi saint à Tours, le chemin de croix, présidé 
par Mgr Vincent Jordy, avait lieu à 15 heures avec près 
de 40 élèves de l’Institution Notre-Dame la Riche, à la 
suite du Christ, à la cathédrale Saint-Gatien. Les 
jeunes étaient accompagnés par la pastorale scolaire 
ainsi que par des parents d’élèves.  
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ACTUALITÉ Institutionnelle 
  

Du 11 au 29 mars 2024 

 
 
Une nouvelle exposition s'est tenue au CDI. Les membres de l'établissement ont ainsi pu visiter le Musée de 
l'émancipation des femmes. Il met en scène les travaux des élèves de 3ème Chédid, Pagnol et Dali (revues de 
presse sur les femmes, portraits chinois, recherches sur les mathématiciennes), réalisés dans le cadre de leur EPI 
sur l'émancipation des femmes.  
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
Cette année, nous avons accueilli dans le même temps 
la très belle exposition Lutte des femmes : pouvoir pour 
tous, prêtée par le Conseil Régional.  
 
Enfin, nous avons, comme à chaque fois, mis en valeur 
une sélection d'ouvrages de notre fonds 
documentaire sur le sujet.  
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ACTUALITÉ Pôle Orientation 3-2 

et Lycée Général & Techno. 1ère-Tale
 

 

Samedi 3 Février 2024 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Nous voilà de retour à la Cartoucherie de Vincennes 
pour voir la troupe du Théâtre du Soleil interpréter 
Notre vie dans l’art de Richard Nelson. Cet auteur 
new-yorkais y met en scène une œuvre délicate et 
poignante dans laquelle il raconte la tournée 
historique de Constantin Stanislavski et de son 
Théâtre d’Art de Moscou à Chicago.  
 
Une pièce d’autant plus émouvante qu’elle se joue 
dans un espace bifrontal utilisé en 2019 pour la pièce 
Les éphémères d’Ariane Mnouchkine et qu’elle y 
dépeint l’impact décisif de Stanislavski aux Etats-
Unis sur la formation de l’acteur. 

 
Un regret : ne pas avoir croisé Ariane, mais les 
élèves lui ont laissé une lettre pour l’inviter à venir 
voir le futur travail de nos terminales l’année 
prochaine sur l’une de ses pièces les plus connues : 
1789. 
 
Encore un moment mémorable qui nous a permis 
d’échanger avec nos lycéens théâtreux et de croiser 
certains de nos anciens élèves. 
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ACTUALITÉ Lycée Général & 

Technologique 1ère-Tale 
 

Du 19 au 22 mars 2024 
 

Voyages Alsace, Moselle et Meuse, des 

territoires au cœur de l’Histoire 
 

Du mardi 19 mars au vendredi 22 mars, des élèves de 

la Spécialité H2GSP (Histoire, Géographie, 

Géopolitique, Sciences politiques) et leurs trois 

professeurs ont parcouru des départements qui ont 

connu les vicissitudes de l’Histoire. 

Le premier jour les élèves se sont retrouvés dans 

la peau des poilus de 14 à la citadelle de Verdun et 

dans la « tranchée de la soif ». 

Mercredi moment d’émotion et de conscientisation 

au camp de concentration Natzwiller-Struthof. 

Le séjour s’est poursuivi au Parlement européen où nous avons assisté à une séance de lycéens 

européens, députés d’un jour autour du sujet égalité « Femmes-Hommes ». 

L’après-midi moment de détente avec un jeu de piste à Strasbourg, dans le quartier de la Petite France sous un 

soleil radieux. 

Enfin vendredi, face aux montagnes des Vosges, le Mémorial d’Alsace-Moselle a permis de mieux comprendre les 

bouleversements vécus par les populations au cours de l’Histoire. 

 

ACTUALITÉ Lycée Professionnel 

 

Booste ton projet pro ! 
 

 « 37 élèves de 1ère en bac professionnel se sont 
engagés au sein de « Booste ton projet pro ! ». Ce 
dernier a pour objectif de travailler sur leurs 
projets professionnels et leur faire découvrir le 
monde de l’entreprise par le biais de visites, d’un 
parrainage, d’ateliers et d’un suivi individuel.  
 
Depuis janvier, les élèves ont eu la chance de 
rencontrer des professionnels de diverses 
structures : Une image à part, URSSAF, Phone 
Régie, Axa, M2i, Rubex, Hôtel Océania l’Univers, 
Westotel, Crédit Agricole, AFEC, Paprec, Norauto, 
Factoria Cœur de France. Cette action se poursuit 
jusque fin mai et est pilotée par le CREPI Touraine, 
représenté par Louise Cedolin.    
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ACTUALITÉ Enseignement Supérieur 

& CFA ISCB 
Jeudi 22 février 2024 

Journée à Paris pour les alternants 

Les alternants en BTS 2ᵉ année des 
sections MCO, NDRC, GPME, SIO, MHR et 
Assurance ont passé la journée à Paris, 
dans le cadre du cours de culture générale 
et du thème étudié cette année : “Paris, 
ville capitale ?”.  

Malgré la pluie, le séjour a permis de 
belles découvertes, notamment au musée 
du Louvre ou au musée d'Orsay. 

 

Février 2024 

Visite de chaines de TV régionale et nationale pour le BTS 
Communication et BTS Métiers de l'Audiovisuel. 
Les étudiants en Communication et Métiers de l’Audiovisuel ont eu 
l'opportunité de visiter, courant février, les locaux de la chaine de TV 
régionale TVTOURS basée à Tours et également de la chaine de TV 
nationale Canal+ à Paris. 
  
TV Tours-Val de Loire est une chaîne de télévision locale française 
diffusée depuis Tours. Créée en 2006, la chaîne jouit aujourd'hui d'un 
fort ancrage local. Diffusant 24h sur 24h, 7j/7, la grille des programmes 
de la chaîne repose sur l'information de proximité, politique, économique, sociale, culturelle, art de vivre, sports 
etc... et s'adresse à toutes les générations. 
 

Le groupe Canal+ est un groupe 
audiovisuel français constitué à 
partir de la chaîne de télévision à 
péage Canal+, fondée en novembre 
1984. Le groupe Canal+ édite les 
chaînes Canal+ ainsi que des 
chaînes thématiques payantes via 
sa filiale Canal+ Thématiques, et les 
distribue au sein de ses offres de 
télévision payante. 
  
 
 
 

 
Une immersion très riche pour nos apprenants ! 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Canal%2B#D%C3%A9clinaisons
https://fr.wikipedia.org/wiki/Canal%2B#D%C3%A9clinaisons
https://fr.wikipedia.org/wiki/Canal%2B_Th%C3%A9matiques
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ACTUALITÉ École Hôtelière  
 

Mercredi 20 mars 2024 
 

 
  
 
 
Mercredi soir 20 mars, les élèves de Terminale STHR 
ainsi que leurs enseignants ont organisé une soirée 
spéciale pour la venue de notre directeur diocésain et les 
chefs d’établissement de l’enseignement Catholique.  
 
Travail spécifique sur l’élaboration d’un menu après le 
visionnage du film le festin de Babette.  
 
Les élèves ont composé le menu et élaboré les recettes 
avec leur professeur en tenant compte des produits 
utilisés dans le film.  
 
Quelques petites modifications ont été apportées bien 
évidemment afin d’élaborer notre menu dans l’air du 
temps. 
 

 

 

 

 

ACTUALITÉ Association Sportive 
 

Du 19 au 21 mars 2024   
 
Félicitations à l'équipe « juniors » qui a participé au 
championnat de France de futsal du 19 au 21 mars. Ils 
ont terminé à une belle 5ème place (sur 12), au regard 
de la qualité des équipes présentes sur place.  
 
Quelques regrets demeurent cependant car l'équipe 
termine avec 4 victoires, un nul et une seule défaite 
(avec un but encaissé à la dernière seconde !!).  
 
L'expérience acquise cette année permettra 
sûrement de faire mieux l'année prochaine !  
 
Encore bravo à eux ! 
 

  

Le Menu de Babette (ou presque !!!) 
(revisité pour l’occasion par la Classe de Terminale STHR) 

 
Le Blinis Demidoff  

(Caviar d’Œufs de Cycloptère, crème épaisse de France) 
Touraine Méthode Traditionnelle « J’ose les fines bulles » du 

village de St Julien de Chédon 

 

 Le Consommé des Demoiselles des Dombes 
(Bouillon de volaille réduit, herbes fraiches,  

salpicon de cuisses de grenouilles)  
Vin Jaune du Jura 20160 du village de Voiteur 

 

La Caille en Sarcophage, foie Gras, Jus Corsé aux truffes 
(Comme une bouchée à la reine garnie d’une ballotine de caille 

et foie gras) 
Menetou-Salon rouge 2019  

domaine Remoortere du village de Morogues 

 

Salade d'Endives, Noix,  fourme d’Ambert affinée  
(Chicorée de Bruxelles, cerneaux de noix, Fourme de vache AOP 

d’Auvergne) 
Vin Doux naturel du village de Rasteau 

 

 Le Savarin au Rhum et fruits exotiques 
(Classique Baba punché, eau de vie ambrée, fruits des Caraïbes) 

Vieux Rhum des Antilles de la province d’Haïti   
  

Les Eaux, le Café, la Vieille Eau de Vie de Marc 


